Weihnachtskarte

Vorspeisen

Winterlicher Salatteller mit Parmesan, Croutans und Pinienkernen

5,80 €

*%k*
Glasnudel Rotebeetesalat mit Friihlingslauch und Hummer

13,80 €

*k*
Winterlicher Feldsalat mit Himbeerdressing und geraucherter Gansebrust

10,80 €

*%k*
Ziegenkase mit Kiirbiskrokant und Apfelpaste

10,80 €

* %%
Gebratene Jakobsmuschel auf Rosenkohlsalat mit einer Kartoffel-Speck-Zwiebelvinegrette
12,50 €

* %%

Diese Vorspeisen konnen Sie gerne auch als Hauptspeise genief3en!
Dafiir berechnen wir lediglich einen Aufpreis von 2,50 €.

Suppen - Vorspeisen

Maronenschaumsuppe mit Zimt-Croutons und sautiertem Friihlingslauch

5,90 €

*%k*
Topinamburcremesuppe mit Topinamburchips und Waldhonig

5,90 €

* %%
Festtagssuppe (klassisch mit Fladle, Leberknédel, Backerbsen und Maultaschen)

5,90 €

* %%
Kirbiscremesuppe mit gerosteten Kirbiskernen und OL

5,90 €

* %%
Kerbelcremesuppe mit Raucherlachsstreifen
5,90 €



Hauptspeisen
Spezialitaten und Empfehlungen vom Chef

Schweinefilet in Monschauer Senfsof3e mit Kartoffelnudeln und winterlichem Gemiise
16,90€
**k%
Rumpsteak unter Printenkruste in Cognac-Rahmsof3e mit Kartoffelgratin und
Bohnen im Speckmantel
17,50 €
*k*
Original Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln
14,90 €
* %%
Doradenfilet auf Blattspinat mit tourierten Kartoffeln, Pinienkernen und Basilikumschaum
17,90 €
* %%
Rosa gebratene Entenbrust in Orangen-Rosmarin Reduktion mit Pommes Dauphine und
Gemiise der Saison
18,00 €
* %%
Rinderfilet im Gliihwein pochiert mit SpekulatiusgrieSknodel und feinem Wintergemiise
18,90 €
* %%
Eifler Hirschkalbsriicken an Portweinjus mit Walnussspatzle und Spitzkohlgemiise
19,80 €
*k%*
Pralinierter Rehriicken an Preiselbeerrahm mit Pommes Dauphine und Mandelbrokkoli
2250 €
* %%
Lammcaree unter Krauterkruste in Rosmarinsofse Kartoffelgratin und Gemiise der Saison
21,50 €

* %%



Kinder-Speisen

Chicken-Nuggets
430€

*%k%

Fischstiabchen
4,30 €

*%k%

Kleines Schnitzel
5,00 €

Alle Speisen entweder mit Pommes Frites, Reis, Bandnudeln oder Kartoffeln.
Dazu reichen wir einen gemischten Salat oder Gemiise der Saison.

Spatzle in Braten-Sof3e
1,90 €

*%k%

Pfannkuchen mit Apfelmus
2,90 €

*%k%

Bandnudel in Tomaten-Sof3e
3,60 €

* %%

Schwabischer Nudelteller
5,00 €



Dessert

An Christstollensouffle napiertes Fruchtsorbet unter Orangenzabaione
6,90 €

* %%

Heisses Gewiirz-Schokoladentortchen mit feinem Toffeeparfait und Sesamkrokant
6,90 €

* %%

Orangen-Zimt-Creme Briillet unter Karamelhaube
5,90 €

* %%

Weihnachtlicher Dessertteller Parapluie
7,90 €

Sie mochten sich.ein Ment zusammen stellen?

3 - Gang Menii mit Suppe
29,50 €

* %%

3 - Gang Menii mit Vorspeise
33,50 €

* %%

4 - Gang Menii mit Vorspeise & Suppe
38,00 €

»Wir wilnschen unseren Gasten, ob grof3 oder klein, ein frohliches & besinnliches
Weihnachtsfest*



Unsere Wein-Empfehlung

Rotwelne

Cotes du Rhone
(trocken, fruchtig & aromatisch)
Flasche 28,00 €
*%k*
Rheinhessen Regent
(halbtrocken, 2007)
Flasche 18,00 €
* %%

Merlot Piavé
(halbtrocken, Italien)
Flasche 1l. 22,00 €

* %%

Weisswein

Chardonnay del Veneto
(trocken, Italien)
Flasche 1l. 23,00 €
* %%
Grauburgunder, Dr. Heger
(halbtrocken, leichtes Aroma)
Flasche 1l. 26,50 €

Rosé-Wein

WeifSherbst
(leichtes Aroma, bekommlich)
Flasche 23,00 €
*k%*
Tavel
(angenehm leicht, leicht blumig)
Flasche 25,50 €
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